
商品名 350ｍｌ 入数 8

メーカー名 370日 賞味期限 240日

住所

代表者

ＴＥＬ

ＦＡＸ

HP

商品サイズ 縦 横 高さ 重量 単位

単品 60 60 156 395 ｍｍ　／ｇ

ケース 261 136 171 3.31 mｍ　／ｋｇ

配合比

28.06% 86kcal ショ糖 0g

0.05% 1.2g ブドウ糖 13.8g

71.89% 0g

20.4g

0g

添加物 酸化防止剤（ビタミンC)

対象者 一般消費者

飲食又は使用方法 そのまま飲用

アレルゲン関係

アレルギー物質　 なし

コンタミ表示 小麦・大豆・ごま

キャップ（ＰＰ） ポリプロピレン

http://www.e-horaiya.com 賞味期限表示例

包
材

使用部位（材質）

容器（ＰＥＴ）

外箱（Ｐ） ダンボール

ｼｭﾘﾝｸﾌｲﾙﾑ（ＯＰＳ） ポリスチレン

20.09.11

ＩＴＦコード 14902674200812024-944-6859

材質

ペット

直射日光、高温多湿を避け常温で保存

柳沼広人 ペットボトル

024-943-2380 ＪＡＮコード 4902674200815

荷姿

百年糀あま酒350ml(赤) 容量

㈱宝来屋本店 希望小売価格

〒963-0725　福島県郡山市田村町金屋字川久保54-2 保存方法

使用原料

米こうじ

たんぱく質

原産地　品種 栄養分析１００ｇ当り

日本 エネルギー

酸化防止剤 中国

水 日本 脂質

炭水化物

食塩相当量

当社のあま酒は、糀だけで甘さ、旨みを引き出し
スッキリした自然の甘さが特徴です。

糀だけですから消化吸収のよい糖分が含まれ疲労
時の糖分、水分補給に最適です。
アルコール分0.00％です。

商品特徴 商品写真

製造工程

精米入荷⇒流水洗浄（異物除去）⇒浸漬⇒蒸し上げ⇒麹菌散布⇒麹室入室
⇒保温⇒手入れ⇒保温⇒出糀⇒計量⇒加温水⇒pH調整/酸化防止剤⇒糖化⇒冷却⇒糖度・食味検査
⇒加水⇒加温撹拌⇒目視異物除去⇒糖度・食味検査⇒流動殺菌機通過⇒10,000ガウスマグネット通過⇒冷却⇒
充填⇒抜き取り重量検査⇒流水冷却⇒脱水乾燥⇒シュリンク装着⇒賞味期限印字・印字確認⇒金属探知機通過
⇒目視確認（シュリンクずれ、賞味期限等）⇒箱詰め⇒重量検査⇒製品検査⇒出荷
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商品名 350ｍｌ 入数 8

メーカー名 370日 賞味期限 240日

住所

代表者

ＴＥＬ

ＦＡＸ

HP

商品サイズ 縦 横 高さ 重量 単位

単品 60 60 156 395 ｍｍ　／ｇ

ケース 261 136 171 3.31 mｍ　／ｋｇ

配合比

28.06% 86kcal ショ糖 0g

0.05% 1.2g ブドウ糖 13.8g

71.89% 0g

20.4g

0g

添加物 酸化防止剤（ビタミンC)

対象者 一般消費者

飲食又は使用方法 そのまま飲用

アレルゲン関係

アレルギー物質　 なし

コンタミ表示 小麦・大豆・ごま

キャップ（ＰＰ） ポリプロピレン

http://www.e-horaiya.com 賞味期限表示例

包
材

使用部位（材質）

容器（ＰＥＴ）

外箱（Ｐ） ダンボール

ｼｭﾘﾝｸﾌｲﾙﾑ（ＯＰＳ） ポリスチレン

20.09.11

ＩＴＦコード 14902674200829024-944-6859

材質

ペット

直射日光、高温多湿を避け常温で保存

柳沼広人 ペットボトル

024-943-2380 ＪＡＮコード 4902674200822

荷姿

百年糀あま酒350ml(青) 容量

㈱宝来屋本店 希望小売価格

〒963-0725　福島県郡山市田村町金屋字川久保54-2 保存方法

使用原料

米こうじ

たんぱく質

原産地　品種 栄養分析１００ｇ当り

日本 エネルギー

酸化防止剤 中国

水 日本 脂質

炭水化物

食塩相当量

当社のあま酒は、糀だけで甘さ、旨みを引き出し
スッキリした自然の甘さが特徴です。

糀だけですから消化吸収のよい糖分が含まれ疲労
時の糖分、水分補給に最適です。
アルコール分0.00％です。

商品特徴 商品写真

製造工程

精米入荷⇒流水洗浄（異物除去）⇒浸漬⇒蒸し上げ⇒麹菌散布⇒麹室入室
⇒保温⇒手入れ⇒保温⇒出糀⇒計量⇒加温水⇒pH調整/酸化防止剤⇒糖化⇒冷却⇒糖度・食味検査
⇒加水⇒加温撹拌⇒目視異物除去⇒糖度・食味検査⇒流動殺菌機通過⇒10,000ガウスマグネット通過⇒冷却⇒
充填⇒抜き取り重量検査⇒流水冷却⇒脱水乾燥⇒シュリンク装着⇒賞味期限印字・印字確認⇒金属探知機通過
⇒目視確認（シュリンクずれ、賞味期限等）⇒箱詰め⇒重量検査⇒製品検査⇒出荷
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